


In het brouwlab experimenteren 

we wekelijks met nieuwe smaken, 

die je in het proe� okaal kunt 

proeven en beoordelen. Kijk bij de 

bar welke bieren je op dit moment 

kunt bestellen.

Meer weten over onze 

nieuwe smaken? 

www.brouwtoren.nl/

desmaakvannijmegen

NIEUWE�
SMAKEN
€4

Dit is onze Zwaar Donker. 

Een onge� lterd, sterk, donker 

speciaalbier van hoge gisting 

met een smaakvolle kruiden-

melange. In 2018 bekroond tot 

beste zwaar bier van Nijmegen.

Meer weten over onze 

Zwaar Donker? 

www.brouwtoren.nl/zwaardonker

ZWAAR�
DONKER
9,2% | €4

Dit is onze Wit. Een onge� lterd, 

fris, wit speciaalbier van hoge 

gisting. Onze best beoordeelde 

nieuwe smaak van 2020, ideaal 

voor de zomerdagen.

Meer weten over onze Wit? 

www.brouwtoren.nl/wit

Dit is onze Licht Blond. 

Een onge� lterd, fris, lichtblond 

speciaalbier van hoge gisting. 

Deze dorstlesser wordt ook 

wel de ultieme toost op het 

terrasseizoen genoemd.

Meer weten over onze 

Licht Blond? 

www.brouwtoren.nl/lichtblond

WIT
5,2% | €4

LICHT�
BLOND
5,8% | €4

Dit is onze Weizen Tripel. 

Een onge� lterd, fris, goudblond 

speciaalbier van hoge gisting. 

De � inke dosis tarwemout zorgt 

voor een bijzondere ontmoeting 

tussen twee klassieke bierstijlen.

Meer weten over onze 

Weizen Tripel? 

www.brouwtoren.nl/weizentripel

WEIZEN�
TRIPEL
7,6% | €4

Dit is onze Amber. Een onge� lterd, 

kruidig, amberkleurig speciaalbier 

van hoge gisting. Amber is voor 

ons extra bijzonder: het is het 

allereerste bier dat we in 2014 

op de markt brachten.

Meer weten over onze Amber? 

www.brouwtoren.nl/amber

AMBER
7% | €4

DE�SMAAK�
VAN�NIJMEGEN

Bij Brouwtoren bepaal jij, met de brouwers, hoe onze bieren smaken. 

Samen maken we de smaak van Nijmegen.

Hoe werkt het?

Wil jij meewerken aan de smaak van Nijmegen? Bestel dan één van onze nieuwe 

smaken en vul het feedbackformulier in. Meer weten? Vraag het aan onze 

brouwers of ga naar www.brouwtoren.nl/desmaakvannijmegen

Wekelijks experimenteren we met 

nieuwe smaken in lage volumes. In 

het proe� okaal kan jij ze vervol-

gens proeven en beoordelen. 

Een paar keer per jaar wordt de 

ultieme favoriet van dat moment 

omgedoopt tot een vast Brouw-

toren bier. Deze wordt o�  cieel 

‘beproefd & beklonken’.

Op basis van alle feedback worden 

de smaken doorontwikkeld.

Het nieuwe bier wordt in hoge 

volumes gebrouwen, krijgt een 

eigen etiket en wordt verkocht aan 

horeca en slijterijen.

Wekelijks experimenteren we met 

nieuwe smaken in lage volumes. In 

het proe� okaal kan jij ze vervol-

gens proeven en beoordelen. 

Op basis van alle feedback worden 

de smaken doorontwikkeld.

Het nieuwe bier wordt in hoge 

volumes gebrouwen, krijgt een 

eigen etiket en wordt verkocht aan 

horeca en slijterijen.

Een paar keer per jaar wordt de 

ultieme favoriet van dat moment 

omgedoopt tot een vast Brouw-

toren bier. Deze wordt o�  cieel 


